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Beginnen met een broodje?

6
Rus t i co  bo l  geser veerd  met  gezou ten  bo te r
R U S T I C O  B O L 

Heb  j e  een  a l l e rg ie?  Me ld  he t  ons !

D I N E R: 17:00 – 21:00

Alle hoofdgerechten worden 
geser veerd met frites en mayonaise. 

H O O F D G E R E C H T
E X T R A  T R E K ?

5 . 5P o r t i e  f r i e t

5 . 5P o r t i e  s a l a d e

8
Met  bosu i  en  een  hu i sgemaak te  kaass tenge l
M O S T E R D S O E P

14.5
Waardse  rundercarpacc io ,  t ru f fe lmayona ise , 
ge roos te rde  tu inbonen  en  Ruyge  Weyde  kaas

C A R PA C C I O

21.5
Br ioche  bo l ,  B lack  Angus  burger , 
cheddar-cheesesaus ,  u i enchu tney  en  barbecuesaus

B R O E C K ’ S  B U R G E R

27.5
Za lmf i l e t  met  l i ngu ine ,  pes to roomsaus ,  ruco la 
en  parmezaanse  kaas

G E BA K K E N  Z A L M

21.5
K ippend i j  sa té  met  p indasaus ,  zoe t zuur  van 
komkommer  en  k roepoek

K I P S AT É

27.5
Met  t ru f fe l j us
D I A M A N T H A A S  ( 2 0 0  G R A M )

A L L  T I M E 
FAV O R I T E S

10.5
Van i l l e roomi j s ,  choco ladesaus  en  advocaa t
DA M E  B L A N C H E 

V O O R G E R E C H T

D E S S E R T

10.5
3  soor ten  koek- i j s ,  ka ramelsaus  en  o reo-c rumble
B R O E C K ’ S  I J S D E S S E RT

11
3 s tuks  hu i sgemaak te  gyoza  met  k ip  te r i yak i , 
l en te-u i  en  rode  peper

G Y O Z A

Trad i t i one le  gazpacho  van  tomaat  en  papr i ka  met 
se r ranoham 

G A Z PA C H O

14.5
Tar taar  van  d iamanthaas  met  c r i spy  ch i l i -o l i e , 
wasab ic racker  en  m isomayona ise

S T E A K  TA RTA A R

15
Sash im i  van  za lm,  gebakken  gamba ,  k rab  en  k rokan t 
f i l odeeg 

V I S P L AT E A U

8.5

Gef r i t uu rde  r i so t toba l l e t j es  met  l imoen ,  s inaasappe l  en 
gemar ineerde  a r t i s j ok

A R A N C I N I 12.5

29.5
Met  een  c rème van  geroos te rde  b loemkoo l ,  ka l f s jus  en 
bacon-chu tney

G R A S G E V O E R D E  R I B E Y E

18.5
Sa lade  met  bu f fe lmozzare l la ,  bas i l i cum en 
i nge legde  aardbe ien

B U F F E L M O Z Z A R E L L A

22.5
L ingu ine  met  vongo le ,  kno f look ,  ve rse  g roene  k ru iden , 
w i t t e  w i j n  en  sa f f raan

PA S TA  V O N G O L E

25.5
Sous-v ide  gegaarde  ma isk ip  met  pommes  anna , 
gekon f i j t e  babyma is ,  sugarsnaps  en  eenden jus

M A I S K I P

14.5
4  kazen  met  c ros t i n i ’ s ,  ace to  ba lsamico  en  no ten
K A A S   

12.5
Pav lova  met  matcha  sponge  cake ,  i nge legde  aardbe ien 
en  f rozen  yoghur t  van  zu i ve lboerder i j  Ro f fmeddow

PAV L OVA

10.5
Mascarpone-mousse ,  ko f f i e -sponge  cake ,  T ia  Mar ia -s i roop ,
k le tskop  en  s t i cky  mango 

B R O E C K ’ S  T I R A M I S U

5.5
Zoe t igheden  in  v i e r  ve rsch i l l ende  smaken
F R I A N D I S E S  V O O R  B I J  D E  KO F F I E

26.5
Gebakken  roodbaars f i l e t  met  k ree f tenr i so t to  en  gepo f te 
m in i  papr i ka

R O O D BA A R S

19.5
Po len ta  met  gemar ineerde  g roen ten ,  g roene  asperges 
en  k rokan te  pecor ino  kaas

P O L E N TA


