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Beginnen met een broodje?

6
Rus t i co  bo l  geser veerd  met  gezou ten  bo te r  en  o l i j f o l i e
R U S T I C O  B O L 

Heb  j e  een  a l l e rg ie?  Me ld  he t  ons !

D I N E R: 17:00 – 21:00

Alle hoofdgerechten worden 
geser veerd met frites en mayonaise. 

H O O F D G E R E C H T

E X T R A  T R E K ?

5 . 5P o r t i e  f r i e t

5 . 5P o r t i e  s a l a d e

8
Met  bosu i  en  een  hu i sgemaak te  kaass tenge l
M O S T E R D S O E P

14.5
Waardse  rundercarpacc io ,  t ru f fe lmayona ise , 
ge roos te rde  tu inbonen  en  Ruyge  Weyde  kaas

C A R PA C C I O

21.5
Br ioche  bo l ,  B lack  Angus  burger , 
cheddar-cheesesaus ,  u i enchu tney  en  barbecuesaus

B R O E C K ’ S  B U R G E R

26.5
Za lmf i l e t  met  l i ngu ine ,  pes to roomsaus ,  ruco la 
en  parmezaanse  kaas

G E BA K K E N  Z A L M

21.5
K ippend i j  sa té  met  p indasaus ,  zoe t zuur  van 
komkommer  en  k roepoek

K I P S AT É

27.5
Met  t ru f fe l j us ,  pas t i naakpuree  en  se i zoensgroen te
D I A M A N T H A A S  ( 2 0 0  G R A M )

A L L  T I M E 
FAV O R I T E S

10.5
Van i l l e roomi j s ,  choco ladesaus  en  advocaa t
DA M E  B L A N C H E 

V O O R G E R E C H T

D E S S E R T

10.5
3  soor ten  koek- i j s ,  ka ramelsaus  en  o reo-c rumble
B R O E C K ’ S  I J S D E S S E RT

11
Hu isgemaak t  f l a tb read  met  s t racc ia te l l a ,  sa f f raano l i e , 
haze lnoo t  en  g ranaa tappe l 

S T R A C C I AT E L L A  B U R R ATA 

Met  unag isaus ,  pompoencrème en  m isomayona ise
B E E F  TATA K I 

14
Oos te rs  gemar ineerd  met  sesamkle tskop , 
wasab imayona ise ,  mango  en  rode  peper

TO N I J N TA RTA A R

14.5
Gekonf i j t e  kon i j nen f i l e t  met  macadamia  puree  en 
gemar ineerde  beukenzwammen

KO N I J N

14.5

Hu isgemaak t  op  b r i ochebrood  met  zu idv ruch tencompote 
en  gerook te  amande l

E E N D E N R I L E T T E 13.5

24.5
Haas f i l e t  met  kno lse lde r i j c rème ,  kas tan je ,  sp ru i t en     
en  saus  van  rode  por t  

H A A S F I L E T 

24.5
Langzaam gegaarde  ka l f ssukade  in  e igen  j us 
met  pas t inaakpuree  en  geroos te rde  s ja lo t 

K A L F S S U K A D E  

19.5
Met  gorgonzo la ,  ges too fde  peer ,  rode  b ie t ,  pecannoo t 
en  rodewi jn reduc t i e

B I E T E N R I S OT TO 

25
Gebakken  kabe l j auw met  t ru f fe laa rdappe lpuree ,
gebakken  paddens toe len ,  t ru f fe l room en  doperwten 

K A B E L J A U W 

10
Hu isgemaak t  met  gekaramel i seerde  w i t te  choco lade , 
w i t t e  choco lade- i j s  en  choco ladescho tsen

PA S T E L  D E  N ATA    

10.5
In  w i t t e  w i j n  met  pe ren  so rbe t i j s ,  pass iev ruch ten-ge l ,
wa lnoo t  en  k le t zenbrood

S TO O F P E E R

12
Tr i f l e  van  3  soor ten  choco lade ,  ve rse  f rambozen  en 
f rambozen  so rbe t i j s

T R I F L E  VA N  C H O C O L A D E M O U S S E

5.5
Zoe t igheden  in  v i e r  ve rsch i l l ende  smaken
F R I A N D I S E S  V O O R  B I J  D E  KO F F I E

27.5
Gebakken  met  zeekraa l ,  babysp inaz ie  en  een  emuls ie 
van  beur re  b lanc  en  d ragon-o l i e

G A M BA  E N  C O Q U I L L E  

Scan this QR code for the Engl ish menu

14.5
4  kazen  met  c ros t i n i ’ s ,  ace to  ba lsamico  en  no ten
K A A S    

I ndones i sche  soep  gevu ld  met  r i j s t ,  e i  en  k ip
S OTO  S O E P 8.5


